BACKEREI THORWART

Mit moderner Technik immer frische Backwaren

Alte Rdume am Kalten Markt erstrahlen jetzt in neuem Glanz.
Zur Herstellung werden nur hochwertige regionale Zutaten verwendet.
Angebot und Cafébereich sind erweitert worden.

Seit Montag geht der Verkauf von
frischen Backwaren bei der Backe-
rei Thorwart am kalten Markt in den
neugestalteten und renovierten
Raumen weiter. Neu sind die erwei-
terten Sitzmdglichkeiten und eine
groBere Auswahl an Kaffeespeziali-
taten. Ab sofort wird hier auch stan-
dig frisch gebacken.

Seit zwanzig Jahren befindet sich
die Filiale der Backerei Thorwart
in Schwébisch Gmiind am Kalten
Markt 23, gegeniiber dem City-
Center. Zum Stammsitz in der
Rinderbacher Gasse 13 gehort
noch eine weitere Filiale in der
Ledergasse 17.2003 {ibernahmen
Sohn Michael und Ehefrau Sonja

Thorwart das Geschéft vom Se-
niorchef.

Nach einer zweiwdchigen Um-
bauphase konnte die Filiale am
Kalten Markt am vergangenen
Montag wiedererdffnet werden.
Der Verkauf ging wiéhrend des
Umbaus in einem Verkaufswa-
gen weiter, hier zollt der Chef sei-
nem Personal gro3tes Lob.

Herzstiick: Das Fachwerk

Von Grund auf neu renoviert er-
strahlt das alte Gebdude nun wie-
der in freundlichem Glanz. Wei-
Be Wiande und grof3e Fenster ma-
chen den Verkaufsraum freund-
lich und hell. Die grof3e Schiebe-
tlir am Haupteingang sowie die
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IHR FRISCHEBACKER.

Wiedereroffnung der Filiale
Kalter Markt nach Umbau!

Wir haben fiir Sie zur Wiedereroffnung
folgende Angebote:

Kalter-Markt-Laible

Dinkelmischbrot mit Emmer und Einkorn

Karamell-Schnecke

Plunderteig mit Emmer und Einkorn

Beim Kauf eines Brotes erhilt jeder Kunde den faltbaren
Brottresor! (Solange Vorrat reicht.)

Alle Angebote gelten nur fiir die Filiale Kalter Markt!
Angebot gilt vom Do., 14. 4. — Sa., 16. 4. 2016

500 g 1.99

(Solange Vorrat reicht)

Sttick 0.99

(Solange Vorrat reicht)

Rinderbacher Gasse 13
73525 Schwibisch Gmiind
Tel.07171 64976

Filialen:
Ledergasse 17 ¢ Kalter
Markt 23

Weilkensteiner Stralle 11
73525 Schwabisch Gmind
Tel. (071 71)92 19 20-0
Fax (0 71 71) 92 19 20-20
info@elektro-theinert.de
www.elektro-theinert.de

Gratulation zum gelungenen Umbau!

Das historische Fachwerk- Brotregal Im Laden der Backerei Thorwart wurde aufgefrischt. Chef Michael Thorwart (li) und Che-
fin Sonja Thorwart (3.v.li) mit zwei ihrer kompetenten Verkaufskrafte.

Seitentiir sind ebenerdig und
bieten einen barrierefreien Ein-
gang. Das Herzstiick des Ladens —
ein original rustikales Fachwerk —
brotregal wurde aufgearbeitet
und verleiht der Béckereifiliale
einen ganz besonderen Touch.
Neu ist auch der hochmoderne
Backautomat, in der Bickerei
Thorwart am Kalten Markt wird

nun standig frisch gebacken, lan-
ge Wege entfallen, der Kunde er-
hilt nur frischeste Ware. Dank ei-
nes neuen Kaffeeautomaten wur-
de das Kaffeesortiment ebenfalls
erweitert. ,Im Sommer kénnen
wir nun auch Caffe Latte oder
Eiskaffee anbieten“, freut sich
Chef Michael Thorwart.

Hygienisch ist der kleine, aber

Wir fuhrten aus:
e Trockenbau

sfegmarer

malerwerkstatte - heimtexstudio

N
73529 GD-Straldorf
Aufder Hohe 7

Tel 07171 -499 404
Fax 07171 -499 407

www.stegmaier.de
info@stegmaier.de

e Gestaltung
e Verputz- und Malerarbeiten

Herzlichen Gliickwunsch
zur Wiedereroffnung!

Ihr Mediaberater Wolfgang Jénichen
Telefon: (07171)6001-7 64
E-Mail: w.jaenichen@sdz-medien.de
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feine Laden am Kalten Markt auf
dem neuesten Stand, darauf le-
gen Sonja und Michael Thorwart
viel Wert. Im Inneren der Filiale
werden in Zukunft zwolf Géste
Platz zum Verweilen finden, an
schonen Tagen haben weitere
zwanzig Giste in der Aullenbe-
wirtschaftung Platz. Wichtig ist

tigen unsere Backwaren nach
hauseigenen Rezepten mit hoch-
wertigen Zutaten und von Hand,
dazu benutzen wir keine Backmi-
schungen. Wir verarbeiten Mehl
aus einer regionalen Miihle, da-
mit wollen wir auch in Zukunft
die Qualitit sicherstellen.“

Sortiment wurde erweitert

Neues gibt es auch im Sortiment
wie das Hafer-Quark-Brot oder
das hocheiweiBhaltige Dinkel-
Amarant-Brot. Bei Thorwart wer-
den weitestgehend Clean Label
Produkte verarbeitet. Die Teige
und Massen fiir die feinen Back-
waren werden hier selbst herge-
stellt. Fiir die Fruchtsahne- und
Fruchtcremetorten = verwendet
Thorwart ausschlielich nattirli-
ches Fruchtpiiree. Wer es gerne
etwas herzhafter mag, kann hier
nicht nur zur Vesperzeit den Be-
lag fiir die frisch belegten Brot-
chen oder Briegel selbst wihlen.
B Die Bickerei Thorwart am
Kalten Markt 23 hat Montag bis
Freitag von 5.30 bis 18 Uhr und
am Samstag von 5.30 Uhr bis 14
Uhr geoffnet, Telefon (07171)

Chef Michael Thorwart: ,Wir fer- 931310. ;
perzlichen Glﬂckwunsch
ge\ungenen Neubau!
Wir Keine Verpackung,
gratulieren!

seit 1891 ==

e

Sanitér » Heizung * F

i - Béder *

Matthias Daul - Buchstr. 127 - 73525 Schwabisch Gmtind
Telefon 07171/2389 + 2390 - Fax 07171/37383

nur Inhalt.

GMUNDER
TAGESPOST


http://www.elektro-theinert.de
http://www.stegmaier.de
http://www.muehlenperle.de



