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LLadenbau

- Stets auf
neuem Stand

UMBAU UND EXPANSION

Der am 15. Juni 1908 von Theodor
und Minna Luther gegriindete,
oberfrinkische Familienbetrieh
wird heute von Ralf Luther in
dritter und Christian Luther in
vierter Generation gefithrt. Im
Verlauf der Unternehmensge-
schichte erfolgten immer wieder
Modernisiernngen in Laden und
Produktion - zuletzt 1991 als Er-
weiterung des Produktionshe-
triebs und 1996 durch die Ver-
griferung und den umfangrei-
chen Umbau des Hauplgeschifts
in der Neustadter Marienstrafe.
mm | afz 5/2017

Frankische
Spezialitidten

SORTIMENT

Die Luthers beziehen ihr Schwei-
nefleiseh von einem Grofischlich-
ter in Bamberg, Rindfleisch aus
Bayreuth. Das Fleischwarensorti-
ment stammt zu 95 Prozent aus
eigener Herstellung, zngekanft
werden lediglich Produkte aus
Putenfleisch. Zu den Rennern in
der Theke zihlen die Frinkische
Rostbralwurst im Original-
Schweinsbiandeldarm, Rauch-
peitschen und Saftwiirstchen.
Besonders gepflegt wird auch das
frinkische Kochwurstsortiment im
Naturdarm, darunter Weifter
Presssack, Land-Rot- und Delika-
tess-Leberwurst, mm | afz 5/2017

Brotzeiten
nach Wahl

FROHSTOCKSGESCHAFT

Natiirlich gibt es beim ,Luther” in
Rédental zur Brotzeit auch eine
frisch belegte Leberkiissemmel
oder ein Schinkenbrétchen. Wer
licber ausgicbig frihstiiclkt, wéhlt
zwischen vier Angeboten: Der
Klassiker” zu 5,95 Euro beinhaltet
Kaffee oder Tee, zwei Brotchen,
Butter, Marmelade oder Honig,
Kise und Kochschinken. Fiir 3,95
Euro gibt es den ,Franzosen® mit
Milchkaffee, Croissant, Butter oder
Nulella. Zum Vitalen® werden
Cappucchino, ein Mchrkornbrot-
chen, Frischkise, Truthahnbrust-
aufschnitt, frisches Obst und
Orangensaft (6,95 Furo). ,Gour-
mets® bestellen die gleichnamige
Version zu 9,95 Euro mit Cap-
pucchino, Piccolo-Sekt, Oran-
gensaflt, Britchen, Croissant, Ru-
cherlachs, Frischkise und Rithrei.
mm | afz 5/2017

Chillen wie im Wohnzimmer: In der vom (ibrigen Verzehrbereich abgeteilten Lounge machen es sich die Géste auf Couches und Sesseln hequem.

Die Lounge ist
der neue Treffpunkt

Eine positive Standortanalyse motiviert Ralf und Christian Luther aus Neustadt in Oberfranken, ihren Filial-
standort in Rédental zu erhalten, sich aber mit einer mutigen Investition ganz frisch und modemn aufzustellen.

RODENTAL
MONIKA MATHES

leibt blof} da und macht

ctwag Neues!“ Diesen Ap-

pell seiner Kunden lie-

fien Metzgermeister Ralf

Tuther und sein Sohn
Christian aus Neustadt bei Coburg
nicht ungehort.

Denn als Rewe den erst vor neun
Jahren bezogenen Markt im ober-
frinkischen Rodental aufgab, flat-
terte ihnen als Mieter die Kiindi-
gnng ins Haus. Nach dem Grund fiir
die Entscheidung des Lebensmittel-
einzelhandelskonzerns hefragt, ver-
mutet Luther senior: ,Expansion -
sie suchen ja stindig neue Standor-
te Auferdem wolle Rewe die
Fleischabteilungen  grundsatzlich
nicht mehr untervermieten. ,Es ist
wohl Firmenphilosophie, dass die
privaten Metzger und ihre Produkte
zugunsten der hauseigenen Marke
Brandenburg weichen miissen,
fiigt der 59-Jihrige hinzu,

Neben dem Wunsch ihrer Xun-
den spornte der Erfolg der Filiale

Rodental die Luthers an, vor Ort zu
bleiben. Dafiir gab es schlieflich
weitere gute Grinde: die enlstande-
ne Versorgungsliicke mit Fleisch
und Fleischwaren schliefien, die
Produktion am circa fiinf Kilometer
entfernten Neustadter Stammsitz
auslasten und soziale Verantwor-
tung fiir die Mitarbeiter tragen. Den
griifiten Anreiz lieferte allerdings
eine Standortanalyse: Sie prognos-
tizierte fiir ein in der 13000-Ein-
wohner-Stadt gelegenes Fachge-
schift eine iiberdurchschnittliche
Einkaufshinfigkeit und dem ge-
samten Umbkreis eine vorziigliche
Kaufkraft.

JWenn wir was machen, dann
muss es ardentlich sein®, wurde
zum Teitsatz der Lutherschen Pla-
nung. Fiir die Unternehmer kam es
dahernicht in Frage, ,irgendwo eine
gebrauchte Theke hineinzustellen,
damit dic Kunden irgendwie ver-
sorgt sind”, Ein gemeinsam mit ei-
nem Handwerksbicker betriebener
Kombiladen schwehte ihnen da
schon eher vor. Die Suche nach ei-
nem geeigneten Partner aus der ba-
ckenden Zunft gestaltete sich aller-

dings zunichst schwierig: Der eine
sagte aus Altersgriinden und wegen
eines fehlenden Nachfolgers ab,
dem andcren mangelte es an den
notigen Kapazititen in seiner Back-
stube oder an gualifiziertem Perso-
nal. ,Und dann gab es auch den ei-
nen oder anderen, der als Untermie-
ter fiir uns nicht in Frage kam®
rdumt Ralf Luther ein, Er besann
sich auf dic Ergebnisse der Stand-
ortanalyse und entschied: ,Wir ma-
chen’s allein.”

Nach diesem Entschluss - giiltig
fiir Investition und Mietzahlung -
hielten Vater und Sohn Aunsschau
nach einem fiir ihre Anspriiche ge-
eigneten Objekt. Schrig gegenitber,

‘Der Mietvertrag

enthalt eine
Kaufoption. Damit
sind die
Unternehmer auf
der sicheren Seite.

nur 200 Meter Luftlinie vom frithe-
ren Supermarkt-Standort wurden
sie fiindig. Das Gebdude mit rund
450 gm Grundfliche, vermietet an
ein  Maschinenbaununternehmen,
wurde zum 1. Juli 2016 frei. Die Lu-
thers erhiclten den Zuschlag.

Juristisch hieb- und stichfest

Bereits vor dem Umbau wussten
beide um den erheblichen Umtang
der Investition und pochten aufeine
hieb- und stichfeste Ausgestaltung
des Vertragsinhalts. ,Wir haben ei-
nen Rechisanwall, einen Insolvenz-
fachanwalt und Notare bemuht, da-
mit wir juristisch auf der sicheren
Seite sind®, herichtet der Senior. Der

_danach mit dem Eigentiimer ahge-

schlossene Mietvertrag lauft anf
zehn Jahre und beinhaltet eine
Kaufoption. Bereils zu Mietbeginn
wurde ein Kaufpreis fiir diesen Zeit-
punkt festgelegt. Dabei handelt es
sich um eine einseitige Option: Lu-
thers konnen kaufen oder weiter
mieten — oder eben keine von bei-
den Moglichkeiten wahrnehmen.
Danach hief? es, sich bis zur Re-
we-Schlieffung am 15. Oktober mit
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dem Umbau zu sputen. Gerade fiirs
Planen war die Zeit recht knapp be-
messen. Ralf Luther: ,Normaler-
weise hitten wir dafiir mindestens
zwei Monate Vorlaufl gebraucht,
aber unser Archilckl hat die Ban-
stelle hervorragend beaufsichtigt
und koordiniert.” Fiir den Innen-
ausbau verpflichteten die Bauher-
ren bfm aus Lorch. Gemeinsam mit
Florian Tlamberger, dem Projeklt-
verantwortlichen des Ladenbauers,
fand man mit eincr grofziigig ange-
legten Metzger-Bicker-Kombinati-
on inklusive Sitzgelegenheiten,
Sandwich- und Kuchentheke sowie
entsprechender Kiichenausstattung
im Hintergrund dic ideale Lisung.
Brot, Brotchen, Kuchen und Torten

Es kam flur uns
nicht in Frage,
irgendwo eine
gebrauchte Theke
hineinzustellen.

Ralf Luther, Fleischermeister

werden von einem 8rtlichen Bicker
geliefert, der wachentliche Rech-
nungen schreibt. Er hat sich sogar
bereit erklirt, Luthers Fachverkéu-
ferinnen in Warenkunde und sach-
gerechter Verpackung zu schulen.
-Unser Team ist zwar in unserem
Bereich spitze und sehr versiert,
aber speziell bei den Backwaren be-
darf es doch spezieller Griffe und
Fertigkeiten, die noch geiibt werden
miissen®, berichtet der Fleischer-
meister.

Fiir das: Intericur hatte Experte
Hamberger cine geniale Idee: Zn-
sétzlich zu den insgesamt 32 Sitz-
plitzen im Verzehrbereich laden ge-
miitliche Couches und Sessel in der
Metzger-Lounge — sogar mit schrift-
lich-angenzwinkernder  Aufforde-
Tung in geschwungenen Lettern an
der Wand - zum ,Abhéingen® ein.
Mit dem Windfang nahe der anto-
matischen Eingangstiir wird das
Areal von der Imbisszone etwas ab-
geschirmt.

Beim Tadendesign wihlten dic
Tuthers warme, natiirliche Farbtd-
ne sowie unterschiedliche helle und
dunkle Holzer und Holzoptiken.
Den Boden belegten die Handwer-
ker mit pflegeleichtem und tritt-
komfortablem Kunststoff in leb-
haft-dunkelbranmen Farbakzenten
im Sitzbereich und mit hellgrauen,
leicht marmorierten Fliesen in der
Verkaufszone. Der Personulbergich
wurde mit ecinem strukturierten
und gleichzeitig rutschhemmenden
Belag ausgestattet. Zwei an der
Riickwand platzierte TV-Monitore
sorgen fiir zeitgemifle Kundenin-
formation. Langgestreckte Fensler-
fronten an zwei Seiten des Gebidu-
des gewithrleisten reichlich Thages-
lichteinfall, so dass eine helle und
freundliche  Einkaufsatmosphire
entstehtl. Das individuell gestaltete
Beleuchtungssystem, das Biéro mit
LED-Spots und dezent-modernen
Hingelampen Konzipiert hat, run-
det das Erscheinungsbild harmo-
nisch ab, Von aufen weist der lang
gestreckte Bau eine modernes und
funktionelles Erscheinungsbild anf.
Hier sind ausreichend Parkmdg-
lichkeiten vorhanden - sowie Raum
fiir weitere Sitzgelegenheiten. ,Un-

scre Terrasse wollen wir im Frith-
jahr in Betrieb nehmen®, kiindigt
der Seniorchef an.

Die imposante Thekenanlage der
neuen Filiale ist insgesamt knapp 13
Meter lang. 5,50 Meter davon sind
mit abgerundeter Verglasung aus-
gestatlet und fiir die Prisentation
von Fleisch und Fleischwaren vor-
gesehen. Daran schlieffen sich mit
knapp acht Metern Linge und senk-
rechter Verglasung der Bereich mit
Kassen, HeiRer Theke, Snack-Kiihl-
wanne und Snack-Counter sowie
die Bickertheke an. Das Imbissan-
gebot umfasst neben dem obligato-
rischen Sortiment auch fertig zu-
sammengestellte  Salatvarianten
und den belicbten Metzgerburger.
Die tiglich wechselnden Mittags-
menils werden in der Kiiche direkt
vor Ort zobereitet. Auf der Karte
stehen beispielsweise Kaiserroula-
de mit Rotkraut und Thiringer Klo-
fien ader ein frischer Gemiseein-
topf mit Rindfleisch. Die Speisen-
karte propagierl das Fachgeschift
per Deckenhinger im Laden sowie
aufl der Unternehmens-Webseite.
Morgens zwischen sieben und elf
Uhr erleichtern vier Standard-An-
gebate die Auswahl beim Friih-
stiick: Der ,Klassiker, der ,Franzo-
se, das ,Vitale* und der ,Gourmet®,
JTrotzdem bleiben wir flexibel®, ver-
rit der Chef. Wer leber mit einer
herzhaften Brotzeit in den Tag star-
ten mdéchte, kann also auch eine
frisch belegte Leberkis-Semmel
oder ein Schinkenbrotchen ordern.
Beim Kaffee setzen die Luthers auf
eine etablierte Osterreichische Mar-
ke in Kombination mit einem Profi-
Vollautomat von Iranke. Der berei-
tet sowohl das klassische Heifdge-
trink ohne viel Schnickschnack als
auch Spezialititen wie Cappuccino,
Latte Macchiato und Espresso zi.

Reichlich Ideen filrs Aktionsjahr

Insgesamt 14 Mitarbeiter setzt Lu-
ther am Standort in Rédental ein.

Ein Koch, eine Beikéchin sowiezwei

Reinigungskrifte und eine Verkiu-
ferin, die sich hauptsédchlich um die
Backwaren kiimumert, kamen neu
hinzu. Das Thekenteam arbeitet
zeitversetzl, denn die Filiale ist von
Montag bis Samstag von sieben bis
19 Uhr gedffnet. ,Wir haben die Er-
fuhrung gemacht, dass die Samstag-
nachmittage vor allem wihrend der
Grillsaison stark frequentiert sind®,
erkldrt der Chef. .Und wenn sich
erst einmal kiirzere Offnungszeiten
als die aktuellen in den Kbpfen der
Kunden ctabliert haben, bekommt
man sic im Fall einer Erwefterung
nur ganz schwer wieder herans.”
Was den Erfolg des neuen Stand-
arts angeht, sind die beiden Unter-
nehmer sehr zufrieden: ,Wir haben
den Umsatz, den wir im Rewe-
Markt hatten, sofort erreicht - und
das Backwarengeschift kommt
noch obendrauf. Aber das Ganze ist
noch nicht dart, wo es sein muss.“
Um die Attraktivitit zu steigern, ha-
ben Vater und Sohn jede Menge Ide-
en. Tm Frithjahr soll zundchst c¢in
Untermieter fiir den bislang nicht
genutzten Teil des Verkaufsraums
gesucht werden. Noch mehr Tre-
quenz versprechen sie sich von
Grillseminaren, Cocktail-Abenden,
einem Auftritt von Christian Lu-
thers Rockband und natiirlich vom
diesjihrigen 500. Reformationsju-
bilium. Kombiniert mit dem Fir-
mennamen eignet sich das fiir eine
werbliche Nutzung eigentlich per-
fekt. | afz 5/2017
www.luther-fleischwaren.de

1 Die impesante Thekenanlage
der neuen Filiale ist insgesamt
knapp 13 Meter lang.

Z Von aulten weist der lang
gestreckte Bau ein modernes
und funktionelles Design auf.
3 Brot, BrBtchen, Kuchen und -
Torten werden von einem rtll-
chen Handwerksbicker auf
Rechnung geliefert.

4 Als ,Schatzkammer" prasen-
tiert sich der neue Schrank fir
Dry-Aged-Beef. Fotos: Luther

5 Semmeln zum Frithstiick gibt's auch mit individuellem Wunschbelag. & Insgesamt 32 Sitzplitze ladenim
Verzehrberelch zum Verweilen ein. 7 Ralf Luther (5:.1) mit Sohn Christian und Ehefrau Michaela (links daneben)
mit ihrem Team in der neuen Filiale in Rédental.



