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Modern und
vertraut zugleich

Nach Umbau und Erweiterung zeigt sich das Stammgeschift der Schwarzwilder

Traditionsmetzgerei Butsch aufgefrischt im Retro-Design.

AMBIENTE

"—| in altes Stilelement neu
aufgelegt haben Sylvia
—-' und Sebastian Butsch bei
_J der Modernisierung ih-
__l res Stammhauses in Lof-
fingen im Landkreis Breisgau-
Hochschwarzwald: Dekor-Fliesen.
Ornamente, wie sie frither in Metz-
gereien der Riickwand-Gestaltung
dienten, bringen bei Butsch seit der
Wiedererdffnung einen Hauch von
Luxus auf den Boden.
Dieser Hingucker fiigt sich har-

monisch in das neue Erscheinungs-
bild ein und unterstreicht die ge-

lungene Verbindung von Tradition
und Moderne. Planung und Umset-
zung des Gesamtprojekts iiber-
nahm bfm-Ladenbau.

»Die Metzgerei kann inzwischen

-auf eine {iber 65-jahrige Historie

zuriickblicken®, berichtet Sebastian
Butsch. Er ist seit dem Jahreswech-
sel 2000 Kopf des Schwarzwilder
Familienbetriebs.  ,Erbe und
Brauchtum sollten auch nach der
Modernisierung unserer Verkaufs-
rdume zum Ausdruck kommen. So
haben wir uns neben einer neuen
technischen Ausstattung fiir ur-
spriingliche Designelemente ent-
schieden. Damit wollen wir unser

g

Durch das historische Fotomotiv, den Holzrahmen und das breite Board
wirkt dieser mit drei Barhockern eingerichtete Essplatz wie ein Fenster

in die Vergangenheit. Fotos: bfm

kleines Unternehmen fiir unseren
Sohn Felix als kiinftigen Nachfolger
auf einen guten Weg bringen.“

Uber zwei Stufen mit schmie-
deeisernem Treppengelinder ge-
langt man nun in den Geschifts-
raum, der von ehemals 40 qm auf
etwa 70 gm vergrofiert wurde. Dazu
musste die Zwischenwand zum
ehemaligen Biiro weichen und ein
Stahltrdger eingezogen werden. An
den Riickwinden wechseln sich
verschiedene Weifiténe mit Opti-
ken aus dunklem Holz der Hem-
locktanne wund graphitgrauem
Schiefer ab und verschmelzen zu ei-
nem modernen Schwarzwald-Look.
Angebotstafeln aus transparenten
Acrylplatten runden das Erschei-
nungsbild harmonisch ab.

»Weil sie robust, pflegeleicht und
durch ihre raue Oberfliche rutsch-
hemmend sind, gelten Fliesen aus
Feinsteinzeug im gewerblichen Be-
reich als ein idealer Bodenbelag®,
erklédrt Heiko Imhof, Projektverant-
wortlicher von bfm-Ladenbau.
»-und die vom Bauherrn gewihlten
sind dazu noch sehr schén anzu-
schauen. Sie strahlen eine besonde-
re Lebendigkeit aus und bilden eine
Briicke zwischen Tradition und Mo-
derne.” Als weiteres Highlight trigt
dazu auch das grofie Wandbild bei,
das die Metzgerei vor etwa 100 Jah-
ren zeigt und als Schmuck beim
Stehboard fiir den kleinen Imbiss
Verwendung findet.

Neben der Aufarbeitung des La-
dendesigns wurde in der Metzgerei

Der Verkaufsraum ist
fast doppelt so groR
wie vorher. Was die
Ornament-Fliesen in
der Kundenzone an
Lebendigkeit bringen,
gleichen die ruhig
gehaltenen Flichen an
der Riickwand wieder
aus: Verschiedene
WeiRténe mit Optiken
aus dunklem Holz der
Hemlocktanne und
graphitgrauem Schiefer
ab wechseln sich mit
Angebotstafeln aus
transparenten Acryl-
platten ab.

Butsch auch die technische Ausstat-
tung auf den neuesten Stand ge-
bracht. Im Zentrum des Verkaufs-
geschehens steht die etwa 8,5 Meter
lange Kiihltheke Greenliner mit
Stiitzen, an die sich linker Hand zu-
nichst der Kassenbereich, dann ein
Kleiner Imbissbereich mit SB-Kiihl-
mulde und Heifitheke anschliefen.
Hier wurde besonderer Wert auf
Energieeffizienz und die ergonomi-
sche Gestaltung der Anlage gelegt.
Komplettiert wird das. Arbeitsum-
feld durch Wurstgehinge und
Schauschrank fiirs Fleisch. Die
LED-Spotbeleuchtung, eingebaut
in die ebenfalls neue Decke, setzt
nun die gesamte ausgelegte Pro-
duktpalette perfekt in Szene.

» Erbe und
Brauchtum sollten
auch nach der
Modernisierung
zum Ausdruck
kommen.«

Sebastian Butsch

Der bereits in dritter Generation
gefithrte Traditionsbetrieb der Fa-
milie Butsch liegt im Ortskern von
Loffingen, einem historischen
Marktstddtchen im Hochschwarz-
wald. Die eigene Schlachtung, der
Verkauf im Stammbhaus wie auch in
der Filiale in Roétenbach, ein Ver-
kaufswagen und der Partyservice
stehen im Zentrum der tdglichen
Arbeit. Frisch gekochte Mahlzeiten
zum Sofortessen oder Mitnehmen
runden das Angebot ab. Nach er-
folgtem Umbau des Stammge-
schiifts stehen nun elf gemiitliche
Sitzpldtze zur Verfiigung. Ausrei-
chende Parkmgglichkeiten befin-
den sich an der Vorderseite des
Hauses. | afz 34/2016
www.metzgerei-butsch.de

TV Tipp

Markt:
Mindesthaltbarkeit: Wie
lange sind Lebensmittel
genieRbar?

Magazin | Zwdlf Jahre alte
Nilsse aus der Dose, Spargel
aus dem Glas vom Jahr 2012
oder Milchreis aus dem
Kihlregal, der zwei Monate
alt ist. Sind diese Lebens-
mittel 1angst verdorben?
+Markt” macht mit zahlrei-
chen Produkten den Labor-
und Geschmackstest. Mit
erstaunlichen Ergebnissen.
Montag, 29. August

20:15 Uhr, NDR

Abenteuer Leben

am Sonntag:

Auf den Spuren

des echten Barbecues
Magazin | Das Repor-
tageteam erzdhl die wahre
Geschichte des Barbecues:
Es reist von der texanischen
GroRstadt Austin durch
deutsche Siedlungen bis zur
mexikanischen Grenze. Es
klopft an jede T, sucht in
Jahrhundertealten Imbiss-
buden, Restaurants und
engen Foodtrucks nach der
Wabhrheit. Das erstaunliche
Ergebnis der Reise: Das was
Konsumenten heute fiir
typisch amerikanisch halten,
kommt urspringlich aus
Deutschland.

Dienstag, 30. August

23:15 Uhr, Kabel eins

Buch Tipp

Andrea Flemmer:
Tierschutz mit Messer
und Gabel

Sachbuch | Jeder will
saubere, gut schmeckende
Lebensmittel, Aber kénnen
turbogeziichtete Hihnchen
gut schmecken oder Rinder,
die sich kaum bewegen
kénnen, und Schweine, die
auf ihren eigenen Fikalien
leben miissen? Nicht nur
Menschen, auch Tiere wol-
len anstandig behandelt
werden. Bruderhahnini-
tiative statt mannliche
Kiiken schreddern, Hornku-
geln statt Enthornung: Die
Autorin beschreibt in zahl-
reichen Positivbeispielen,
dass es mdglich ist.

288 Seiten, Hardcover,
Spurbuchverlag,

29,80 Euro

Slow Food Deutschland:
Genussfiihrer 2016/17
Verzeichnis | Uber 500
Restaurant, Wirtshiuser,
Fischkaten und Weinstuben
listet der Gastrofiihrer auf.
Mit dem ,ABC der regiona-
len Spezialitaten“ gibt es
zudem eine kulinarische
Heimatkunde sowie als
Orientierungshilfe kleine
Informationsstrecken zu
Grundnahrungsmitteln wie °
Fleisch, Fisch oder Brot.
580 Seiten, Hardcover,
Oekom Verlag, 24,95 Euro




