Metzgerei Schiifer,
Bissingen an der Teck

Einen Tapetenwechsel verordnete
auch die Metzgerei Schafer ihren

Verkaufsraumen im Spatsommer
2016. Mehr Platz fur Warenange-

bot und Kunden sowie ein Imbiss-
bereich mit Sitzecke lauteten die
Vorgaben an den Ladenbauer.
Metzgermeister Jochen Schdfer
(34) fithrt den Betrieb seit 2015 in

dritter Generation. 90 % der Roh-
stoffe kommen von der Bauerlichen
Erzeugergemeinschaft Schwibisch
Hall {BESH), das Geflligel stammit
von einem Bauernhof auf der Alb.
Warmer Mittagstisch, ein

Pro-

duktautomat im AuBenbereich
und ein Partyservice ergdnzen das
Unternehmenskonzept. Bei der
Meugestaltung der Verkaufsraume
wurde der Metzgermeister von
bfm Ladenbau unterstitzt. Der Ein-
gangsbereich wurde mit Hilfe einer
neuen, vorgebauten Glasfront er-
weitert. Er dient nun als Stellfldche
fur zusizliche Produkte und als
Imbisszone. Fir Kunden, die sitzen
mdchten, gibt es vier Pldtze in ei-
ner Nische. Herzstlck und Aktions-
mittelpunkt ist eine Verkaufstheke
mit Snack-Counter, die sich trapez-
formig durch den Raum zeht. Die
senkrechte Verglasung der Pano-
ramaversion ohne Stltzen ermog-
licht einen ungehinderten Blick auf
die gesamte Produktpalette. Bei der

K

Kihllgsung fiel die Wahl auf eine
Ausfiihrung mit Luftbefeuchtung
des niederlindischen Herstellers
SMEVA. Diese ist in Deutschland nur
iber bfm erhdltlich. Weitere Details
sind ein Wurstgehdnge vor anthra-
zit-farbig beschichtetem Glas, LED-
Spotbeleuchtung sowie ein grauer
Steinfliesenboden., Das vergangene
halbe Jahr hat uns gezeigt, dass
sich die Investitionen gelohnt ha-
ben”, resiimiert Jochen Schafer.
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