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Schwanenstraße 6, Cham

Neugestaltung Bäckerei Kollmer

Kollmer's

Brot-Fahr
plan:

Montag: Gärtner-, Dinkel-

Dienstag: Weltmeister-, Chia-

Mittwoch: Misch-, Gärtner-,

Dinkel-

Donnerstag: Landler-, Gärtner-,

Dinkel-

Freitag: Urkorn-, Dinkel-,

Sonnenblumen-,

Chia-Brot

>> BESUCHEN SIE UNS IM NEU GESTALTETEN VERKAUFSRAUM ! <<

Bäckerei Kollmer

Schwanenstr. 6 | 93413 Cham | Telefon 0 99 71/ 22 3
Öffnungszeiten: Mo. – Fr.: 5.00 – 15.00 Uhr | Sa: 5.00 – 12.00 Uhr
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Wir gratulieren
zur gelungenen
Modernisierung!

Gebäudesystemtechnik
Einbruchmeldesystem

Brandmeldesystem
Beleuchtungsanlage

Multimediaausstattung
Netzwerktechnik

Wir bedanken uns für den Auftrag!

93458 Warzenried
 09947/674

93413 Cham
 09971/99374

Der

Fachbetrieb

für alle

Fälle!

H. Adam

• Klimaanlagen
• Kälteanlagen
• Wärmepumpen
• Wärmerückgewinnung
• Großküchentechnik
• Elektrotechnik

Brot essen ist keine Kunst, aber Brot backen!
Deutsches Sprichwort

Eine Snackbar, die sich sehen lassen kann
Chamer Traditions-Bäckerei Kollmer investiert kräftig in die Modernisierung ihres Ladengeschäfts
Beim Anblick der perfekt ausge-

leuchteten Brotzeitbrötchen, Sala-
te, Wraps und süßen Teile können
manche Kunden der Chamer Bäcke-
rei Kollmer kaum glauben, dass sich
die Auswahl in der Snackabteilung
gar nicht vergrößert hat. Doch das
versichern Bäckermeister Johann
Kollmer und seine Frau Andrea mit
einem glücklichen Lächeln. Nach
der Übernahme der Bäckerei von
seinem Vater im Jahr 2004 war es an
der Zeit, zu investieren.

Zu Pfingsten war es dann soweit.
Dank einer neuen Ladenausstat-
tung sowie eines neuen Fassadenan-
strichs ist die Bäckerei nun auch op-
tisch auf der Höhe der Zeit ange-
kommen, davon sind Kollmers
überzeugt. Die Snacks sind perfekt
ausgeleuchtet und lassen einem das
Wasser im Mund zusammenlaufen.

Wraps und Leberkassemmeln,
bunt belegte Brotzeitbrote mit Sa-
lat, Eiern und frischen Gurken und
Tomatenscheiben belegt, Nudelsa-
lat und diverse bunte Salate mit
selbst gemachten Dressings, es fällt
schwer, sich zu entscheiden. Vor ei-
nigen Jahren hatte Andrea Kollmer
die Idee, Snacks anzubieten. Was
mit fünf Brötchen begann, hat sich
nun zu einer stattlichen Theke aus-
gewachsen: Der Snackbereich
macht 40 Prozent des Umsatzes aus,
500 Snacks werden täglich von den
400 bis 500 Kunden gekauft.

„Den typischen Bäckereikunden,
der Semmeln und Brot für die Fami-
lie kauft, gibt es nicht mehr“, weiß
Kollmer. Zwei Wochen lang war die
Bäckerei umbaubedingt geschlos-
sen und ist nun auf der Höhe der
Zeit. Einigen eingeführten Speziali-
täten und Markenzeichen bleiben
Kollmers aber treu. Das wären zum
Beispiel Hefegebäcke aller Art, die
klassische Nussschnecke ... die
„Doppelte“ – übrigens ein Gebäck
aus dem Schlesischen.

Der inzwischen verstorbene Vater

von Johann Kollmer hatte 1972 die
Bäckerei von Bäcker Zink über-

nommen, der einige schlesische
Spezialitäten nach Cham gebracht

hatte, die es bis heute beim Kollmer
gibt: unter anderem auch Mohn-
streußel-Gebäck und Hefegebäcke
und eben die typischen Kollmer-
Doppelten mit dem Dätscher.

13 Personen sind in der Bäckerei
Kollmer beschäftigt. In der Back-
stube sind drei Bäcker, ein Azubi,
ein Meister und eine Konditorin.
Sieben freundliche Verkäuferinnen
bringen das Gebäck an der Theke
an den Kunden.

Besonders bedanken wollen sich
Johann und Andrea Kollmer neben
ihren Kunden auch bei ihren Nach-
barn für ihr Verständnis während
des Umbaus. Gerade am Pfingstwo-
chenende räumten Kollmers ihre
alte Verkaufsraum-Einrichtung aus
und die neue ein.

Da läuft einem das Wasser im Mund zusammen: Die neue Frischetheke zeigt Snacks im besten Licht. Foto: bfm Ladenbau

Die Bäckerei Kollmer gehört zu Cham
dazu wie die Jakobskirche.Sichtlich zufrieden mit der neuen Snackbar sind Andrea und Johann Kollmer.
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