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Familientradition wird in
neuem Laden fortgefiihrt

Metzgerei Kienhofer nach Umbau in neuer Optik

gen hat die Landmetzge-

rei Kienhofer aus Hohen-
stadt eine Rundumerneue-
rung erlebt und eine neue
Inneneinrichtung  bekom-
men. Nach 20 Jahren war
die Einrichtung in die Jahre
gekommen und entsprach
nicht mehr der gewinsch-
ten modernen Optik.
,Davor war alles gefliest
und recht kuhl gehalten”,
beschreibt Inhaber Wolf-
gang Kienhofer, ,Auch die
Arbeitsfldche war nicht so
geschickt.” Jetzt ist nur
noch die Halfte des Laden-
raumes mit Fliesen gestaltet,

| nnerhalb von nur funf Ta-

im anderen Teil sorgt eine
warme Holzverkleidung fur
eine ansprechende Atmo-
sphare. Die Decke Uber dem
Verkaufsbereich wurde
schwarz und setzt mit vielen
kleinen  Leuchtspots die
Ware optimal in Szene.

Die hauseigenen Spezialita-
ten, die Salami aus eigener
Herstellung, das hausge-
machte Rauchfleisch, der
schwabisch-hallische Schin-
ken und die Gmunder Zipfel
kommen jetzt richtig zur
Geltung. In der vergréBerten
Kihltheke ist jetzt aufBer-
dem auch genug Platz fur
das Kaseangebot und Sala-

Tetzgerei

Eine warme
Holzverklei-
dung sorgt fiir
eine anspre-

_| chende Atmo-
sphare. In der
vergroBerten
Kihltheke ist
b jetzt auBerdem
=il auch genug
Platz fiir das
Kaseangebot
1 und Salate.

te, die Karin Kienhofer selbst
zubereitet.

Gemeinsam hat das Ehepaar
die Metzgerei 1999 (Uber-
nommen. Die Familientradi-
tion geht jedoch weit zu-
rick. Auch Wolfgang Kien-
hofers  UrgroBvater und
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Mit ihrem Team betreiben Wolfgang und Karin Kienhofer nicht nur dle Metzgerel

in Hohenstadt, sondern beliefern auch viele Wochenmarkte. Text und Fotos: msi

GroBvater waren bereits
Metzger. Er selbst ist nicht
nur Metzgermeister, sondern
auch gelernter Koch. Die La-
denrdume sind derzeit nur an
zwei Tagen geoffnet, das
Hauptgeschaft findet im Ver-
kaufswagen auf den Wo-
chenmarkten der Region
statt. So konnte auch die
Umbauzeit problemlos ohne
einen einzigen Tag Ausfall
Uberbrickt werden.

Und schon friih am Freitag-
morgen stehen vor Ladenoff-
nung die ersten Kunden vor
der Tdr, die ihren Einkauf ma-
chen wollen und mit viel Lob
die neue Einrichtung inspizie-
ren. ,Ein ganz anderes Flair”,
staunt eine Kundin und auch
die rund 25 Mitarbeiterinnen
und Mitarbeiter freuen sich
Uber die Verdnderungen. Ei-
gentlich war nur ein Anbau
an die Theke geplant, doch
gemeinsam mit dem Laden-

bauer bfm Ladenbau aus
Lorch-Waldhausen hatte
man sich doch fir eine groBe
MaBnahme entschieden, die
neben den optischen Vorzi-
gen die Arbeit ergonomi-
scher und effizienter gestal-
tet. RegelmaBig wird die
Metzgerei von der Zeitschrift
,Der Feinschmecker” unter
die 500 besten Metzgereien
gewahlt.
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Ladenbau

bfm Ladenbau GmbH
Lorcher StraRe 19
73547 Lorch-Waldhausen
07172 92750-0
www.bfm-ladenbau.de
info@bfm-ladenbau.de

Kienhofer

Er6ffnung nach Umbau
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Wolfgang Kienhofer
Markiplatz 8

73453 Hohenstadt
Telefon0 73 66 /63 55
Telefax0 73 66 /59 95

Unser Angebot vom 8. 10. bis zum 12. 10. 2019
Magere Schweineschnitzel aus der Oberschale

1kg 11,90 €

Zartes Hohenstadter Rauchfleisch 1009 1,88 €

Gerauchte Schinkenwurst

Frischer Fleischsalat

1009 1,39 €
1009 0,89 €

Nur Dienstag und Donnerstag auf den Mérkten, und Freitag
und Samstag in unserem Ladengeschaft

Geifertshofener Sonnentaler 45% Fett i. Tr.

Ladensffnungszeiten:

10092,19 €

Fr. 8:00-12:30 Uhr & 14:30-18:00 Uhr, Sa. 7:30-12:30 Uhr.

Wir freuen uns auf lhren Besuch!

www.landmetzgerei-kienhoefer.de
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k Stulckateur

www.kopp-stukkateur.de

Herzlichen Glickwunsch!
Es war uns nicht wurscht.

Kopp Stukkateur GmbH+Co0.KG
Dettenried 13 | 73453 Abtsgmiind
Telefon: 073 66/9 24 94 91
E-Mail: dk@kopp-stukkateur.de

Wir bedanken uns fir die
gute Zusammenarbeit!

MEISTERFACHBETRIEB Josten GmbH

I E ﬁ Telefon (0 73 66) 60 95

L [APAVNTERSENTIEYS Telefax (073 66) 60 06

Heizung — Sanitar
Brahmsweg 2, 73453 Abtsgmiind

OL- UND GASKUNDENDIENST www.josten-heizung.de




