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FLEISCHER-HANDWERK

Das Fachmagazin fiir die Produktion und den Verkauf von handwerklich erzeugten Fleisch- und Wurstwaren
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Leuchttiirme
des Handwerks

Herzlich
Willkommen!

wew=  Award 2025
M\, Award 2025

Seit 2012 zum 9. Mal zeichnete FH Fleischer-Handwerk Unternehmen und Betriebe,
die durch ihren vorbildlichen Einsatz einen nachhaltigen Mehrwert leisten, mit dem
FH Fleischer-Handwerk Award aus. Erstmals geehrt wurden nachhaltige Metzgereien.

2025, auf der Eventflache ,,IFFA Factory“ in der Halle

9.1 statt. Auf der IFFA wurden die Awards bereits zum
flinften Mal vergeben. Insgesamt 52 Unternehmen und Ein-
zelpersonen freuten sich seitdem iber einen FH Fleischer-
Handwerk-Award bzw. FT Fleischerei Technik-Award.

Alle Preistrager 2025 haben bewiesen, dass es sich lohnt,
dauerhaft am Ball zu bleiben und in die Zukunft zu investie-
ren — auch wenn das oft zu Beginn ein steiniger Weg ist
und so mancher Zeitgenosse mit Skepsis darauf blickt.

Sechs FH Fleischer-Handwerk-Awards wurden vergeben:
in den Kategorien ,Maschinenbau®, ,Nachwuchsférde-
rung“, ,Smartstore & 24/7-Shops“ sowie ,Nachhaltige
Metzgereien“. Die Gewinner nahmen an einer Ausschrei-
bung teil, die von November 2024 bis Mérz 2025 in den
Fachmagazinen FH Fleischer-Handwerk und FT Fleischerei
Technik/Meat Technology stattfand. Mehr als 20 Bewer-
bungen gingen ein. Angesprochen waren Unternehmen
der Ausriistungs- und Zulieferindustrie sowie Dienstleister.
Die Preistrdger 2025 wurden von einer fachkundigen Jury
ausgewadhlt, bestehend aus der Fachredaktion inkl. Verlags-
leitung, sowie Fachautoren, z.B. Heike Sievers, ehemalige
Chefredakteurin von FT Fleischerei Technik. Sie wurden
unter Beriicksichtigung der Faktoren Qualitétssteigerung,
Kostenreduzierung, Nachhaltigkeit und effektive Prozess-
gestaltung aus den eingegangenen Einsendungen ermit-
telt. Der Rechtsweg war und ist ausgeschlossen.

D ie Preisverleihnung fand am IFFA-Sonntag, 4. Mai
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Kategorie Smartstore & 24/7-Shops:
bfm Ladenbau GmbH, Lorch Waldhausen
Zum zweiten Mal nach 2019 freute sich die bfm Ladenbau
GmbH Uber einen Award. In diesem Jahr fiir das Konzept
~Twenty4Seven”. Als All-in-one-Spezialist ist das mittelstan-
dische Unternehmen aus dem Remstal ein fester Partner des
Fleischerhandwerks. Gemeinsam mit den Kunden entstehen
individuelle Einrichtungskonzepte, die dessen Qualitdt, Hand-
schrift und Marke widerspiegeln. Bereits auf der SUFFA 2023
prasentierte das Unternehmen erstmals sein Konzept ,Twenty
4Seven”, ein ganzheitliches Smartstore-Konzept und Leis-
tungspaket, das im Kundengeschift ohne Verkaufsmitarbeiter
auskommt und auf Wunsch rund um die Uhr ge6ffnet hat.
Es umfasst zwei Verkaufskonzepte: den
Hybrid Smart Store zur Integra-
tion oder Separierung in einem
bestehenden Laden und den
Stand Alone Smart Store
als zusatzliche Verkaufs-
flache etwa in einem Con-
tainer. Beide Konzepte ver-
sprechen mehr Umsatz.
Uber den Preis freute sich
erneut bfm-Geschaftsfiihrer
Michael Keck (im Bild re.).
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